
В пятницу, субботу и в праздничные дни кафе работает:
с 10ºº до 02ºº

в остальные дни:      с 10ºº до 00ºº

Заказ на «кухню» в пятницу, субботу и в праздничные дни 
00 30принимается:     до 01 , на бар  до 01  

 00 30в остальные дни: до 23 , на бар  до 23

Музыкальное сопровождение в пятницу, субботу и 
30в праздничные дни: до 01  

 30в остальные дни:   до 23
Горячие блюда готовятся в течении 40 минут.
После выполнения заказа официантом, расчет производится сразу.
Пользоваться в помещении кафе свечами и пиротехническими средства-
ми запрещено. 

00Гости с детьми должны покинуть территорию КАФЕ до 23  часов. 
Приносить и распивать свои спиртные напитки запрещено! 
Приносить и употреблять свои продукты питания  запрещено!
В зале на втором этаже танцевать запрещено!

Принимаются заказы на проведение: торжеств, юбилеев, 
свадеб, корпоративных  вечеринок. 
К вашим услугам «Сосновские бани»:
                     «Гостиница»:
                   «Мотель»:
                     «Каток»: 
Имеется бесплатная автопарковка и платная охраняемая 
стоянка.

Уважаемые родители – гости нашего Кафе! Предупреждаем Вас об 
ответствен-ности за Ваших малолетних детей. Во избежание травма-
тизма просим Вас не оставлять детей без присмотра в Кафе и на 
территории комплекса. За потерю личных вещей администрация кафе 
ответственности не несет.
После выполнения заказа официантом, расчет производится сразу.
Лицам младше 18 лет спиртное не продаётся и  не обслуживаются после 
23ºº часов. 
Объект находится под охраной ГС Вневедомственной охраны Индустри-
ального района г. Хабаровска.  В кафе и на близлежащей территории 
ведется видеонаблюдение.

ИНФОРМАЦИЯ ДЛЯ ГОСТЕЙ

У НАС НЕ КУРЯТ.  

Заказ такси по телефону    90-55-55 
(Пароль «Сосновка» - скидка 25%)

29-32-43
29-32-42
29-32-49
29-32-40



«Гренки с чесноком»......................................................
(

«Рулька под маринадом».............................................
(

«Рулет мясной»..............................................................
(либо с яйцом, либо с шампиньонами)                                         

«Цыпленок Гриль»..........................................................
(курица, картофель запеченный, помидор, перец болг.)                         

«Солянка по домашнему»............................................
(капуста, свинина, томат. паста, масло раст. зелень)

«Котлета по-деревенски»...........................................
(свинина, говядина, масло раст.)

«Колобки  картофельные».........................................
(

Картофель особенный с заливкой...........................
(

«Фруктовая ваза».........................................................
(виноград, мандарины)

Яблоки печёные в меду...............................................

300   500

1000  1000

1000  1000

1000  1000

800   350

150   150

1000  500

1000  500

1000  400

300   150

БАНКЕТНОЕ МЕНЮ

гр.    руб.

для банкетов от 10 человек



Ассорти фруктовое...................................................... 
(груша, яблоко, апельсин, банан, виноград)

Солянка сборная с копченостями.............................
(

Борщ..................................................................................
(со свежей капустой,    картошкой и свекольной 
зажаркой)

Лагман..............................................................................
(лапша домашняя с говядиной и овощами)

Пельмени мясные в горшочке...................................
(фарш свинина/говядина, мука, яйцо, шампиньоны, лук, 
майонез, специи)

Плов классический.........................................................
(рис, свинина, морковь, лук, специи)

Драники со сметаной...................................................
(

Картофель отварной...................................................
(

Рис отварной..................................................................
(

Цветная капуста с брокколи.....................................
.

Картофель запеченный...............................................
.

Овощи запеченные........................................................
н

Блинчики со сметаной.................................................
с

Блинчики со сгущенным молоком.............................
(

Блинчики с медом.........................................................
.

Горячий шоколад............................................................
н

Клубника со сливками...................................................
с

Бананы в сахарной пудре............................................

200

200

200

ДЕТСКОЕ МЕНЮ
гр.    руб.

150

125

125

200

200

140

120

155

155

155

155

130

180

180

180

60

150

150

125

125

125

100

80

70

70

150

150

100

100

100

120

120

120



Зелень  ................................................................................ 
(петрушка, лук, укроп)

Ассорти овощное...........................................................
(перец сладкий, помидор св., огурец св., лук, зелень)

Ассорти фруктовое......................................................
(груша, яблоко, апельсин, банан, виноград)

Сельдь «Пикантная»......................................................
(сельдь сол., лук маринованный, зелень)

Закуска лесная................................................................
(папоротник сол., чеснок, соус соевый)

Домино...............................................................................
(оливки, маслины)

Брынза...............................................................................
.

Тарталетки Аппетитные............................................
(сыр Каймак, кета сол, зелень)    винка

Помидор с чесноком......................................................
собственного соления

Закуска «Деревенская»..................................................
(капуста домашняя, огурчики малосол., помидоры с  
чесноком)

Салат «Цезарь» с креветкой..................................... 
(креветка, лист салата, Пармезан, сухари, помидор 
черри, соус гранатовый)

Салат «Для милых ДАМ»............................................
(капуста Пекинская, перец болг, огурец св, соевый соус, 
масло, зелень)

Салат «Морская история»..........................................
(картофель отв, креветка, яйцо, майонез, морковь 
отв, зелень)

Салат «Бригантина».....................................................
(кальмар, яйцо, сыр, соус фирменный, зелень)

Салат «Сельдь под шубой»........................................
(сельдь сол., морковь, картофель, свекла, лук, майонез, 
зелень)

Салат по-Амурски.........................................................
(кета сол. помидор св., лук , масло, зелень)

Салат «Греческий»........................................................ 
(огурец св., помидор св., перец сладкий, маслины, 
брынза, масло, зелень)

100

260

400

160

150

100

100

230

300

600

340

350

330

150

250

180

240

ВЕГЕТАРИАНСКОЕ МЕНЮ
гр.    руб.

200

200

300

120

150

150

150

250

180

360

400

300

330

220

220

220

240



Салат «Сеул».................................................................. 
(морковь острая с кальмаром)

Жульен из шампиньонов............................................. 
(шампиньоны, соус для жульена, зелень)

Рыба  по-домашнему...................................................
(кета, лук реп., морковь, майонез, яйцо, зелень, лимон) 

Рагу с баклажанами.....................................................
(баклажан, перец сладкий, морковь, масло, зелень)

Драники со сметаной...................................................
(

Картофель отварной...................................................
(

Рис отварной..................................................................
(оливки, маслины)

Цветная капуста с брокколи....................................
.

Картофель запеченный...............................................
(   винка

Овощи запеченные........................................................
собственного соления

Блинчики со сметаной.................................................
с

Блинчики со сгущенным молоком.............................
(

Блинчики с медом.........................................................

135

100

305

400

240

155

155

155

310

260

180

180

180

ВЕГЕТАРИАНСКОЕ МЕНЮ
гр.    руб.

200

150

300

280

200

80

70

70

300

300

100

100

100



Зелень  ................................................................................ 
(петрушка, лук, укроп)

Ассорти мясное..............................................................
(колбаса п/к, карбонат к, буженина, сыр, зелень)

Ассорти овощное...........................................................
(перец сладкий, помидор св., огурец св., лук, зелень)

Ассорти фруктовое......................................................
(груша, яблоко, апельсин, банан, виноград)

Рулет куриный................................................................
(окорочок куриный, сыр, ветчина, чернослив, зелень, 
помидор)

Сырная нарезка...............................................................
(3 вида сыра)

Сельдь «Пикантная»......................................................
(сельдь сол., лук маринованный, горошек зел., зелень)

Закуска под водочку......................................................
(сало с чесноком)

Закуска лесная................................................................
(папоротник сол., чеснок, соус соевый)

Язык говяжий с хреном.................................................
(язык говяжий, хрен, зелень)

Домино...............................................................................
(оливки, маслины)

Брынза...............................................................................
.

Тарталетки Аппетитные............................................
(сыр Каймак, кета сол, тарталетки, зелень)

Помидор с чесноком......................................................
собственного соления

Закуска «Деревенская»..................................................
(капуста домашняя, огурчики малосол., помидоры с  
чесноком)

100

260

260

400

210

200

160

100

140

130

100

100

230

300

600

ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ
Закуска застольная ...................................................... 
(баклажан, курица, сыр, зелень)

Жульен из курицы..........................................................
(курица, соус для жульена, зелень)

Жульен из шампиньонов..............................................
(шампиньоны, соус для жульена, зелень)

ХОЛОДНЫЕ БЛЮДА И ЗАКУСКИ
гр.    руб.

200

250

200

300

250

250

120

140

150

220

150

150

250

180

360

200   240

100   150

100   150



Салат «Цезарь» с курицей......................................... 
(филе куриное, лист салата, Пармезан, сухари, соус 
Цезарь)

Салат «Цезарь» с креветкой..................................... 
(креветка, лист салата, Пармезан, сухари, помидор 
черри, соус гранатовый)

Салат «Восточный»......................................................
(говядина, капуста Пекинская, огурец св, морковь остр, 
фунчеза, зелень)

Салат «Для милых ДАМ»............................................
(капуста Пекинская, перец болг, огурец св., соевый соус, 
масло, зелень)

Салат «Морская история»..........................................
(картофель отв., креветка, яйцо, майонез, морковь 
отв, зелень)

Салат «Любимый».........................................................
(огурец св., курица, шампиньоны, лук , масло, зелень)                 

Салат «Бригантина».....................................................
(кальмар, яйцо, сыр, соус фирменный, зелень)

Салат «Сельдь под шубой»........................................
(сельдь сол., морковь, картофель, свекла, лук, майонез, 
зелень)

Салат «Коктейль с языком»......................................
(язык отв., говядина, помидор, огурец сол., яблоко, 
майонез, зелень)           

Салат по-Амурски.........................................................
(кета сол. помидор св., лук , масло, зелень)

Салат «Греческий»........................................................ 
(огурец св., помидор св., перец сладкий, маслины, 
брынза, масло, зелень)

Салат «Сеул».................................................................. 
(морковь острая с кальмаром)

Салат «Восточный каприз»........................................ 
(говядина, помидор св., сыр, апельсин, майонез, зелень)

Салат «Коктейль с курицей».....................................
(курица, огурец св., яйцо, чернослив, грецкий орех, 
майонез, зелень)

Салат «Вечерний»..........................................................
(курица, кальмар мар., огурец, яйцо, майонез, зелень)

Салат «Ниигата»...........................................................
(говядина, ветчина, помидор, яйцо, масло раст., соевый 
соус, зелень)

Салат «Отелло».............................................................
(ветчина, шампиньоны, горошек зел., сыр, майонез, зелень)

370

185

340

330

350

330

160

150

170

130

180

240

135

200

185

240

180

170

САЛАТЫ
гр.    руб.

400

200

400

350

300

330

220

220

240

240

220

240

200

240

240

240

240

220



Солянка сборная с копченостями.............................. 

Борщ...................................................................................
(со свежей капустой, картошкой и свекольной зажаркой)

Шурпа................................................................................
(с мясом барашка)

Лагман...............................................................................
(лапша домашняя  с говядиной и овощами)

400

400

400

400

ВТОРЫЕ БЛЮДА

ПЕРВЫЕ БЛЮДА гр.    руб.

250

250

250

250

Цыпленок ГРИЛЬ.............................................................. 
(по собственному рецепту)

Фирменное блюдо «Палтус в конверте» с гарниром..
(палтус, лаваш, масло слив., зелень)

Говядина ПО-СОСНОВСКИ отбивная с овощами...
(говядина, лук, перец бол., майонез, яйцо, специи, зелень, 
запечённые овощи) 

Говядина отбивная с грибами и гарниром............
(говядина, шампиньоны, сыр, специи, зелень)

Рыба  по-домашнему....................................................
(кета, лук реп., морковь, майонез, яйцо, зелень, лимон) 

Мясо «Сковородочка геолога».....................................
(свинина, картофель, майонез, сыр, зелень) 

Мясо «Грибная поляна».................................................
(свинина, лук , шампиньоны, майонез, сыр, зелень)                     

Свинина «Дальневосточная» с гарниром.................
(свинина отбивная, помидор, сыр, майонез, зелень)

Голубцы домашние............................................................
(фарш свинина/говядина, капуста, рис, лук, морковь, приправы)

Плов классический..........................................................
(рис, свинина, морковь, лук, приправы)

Долма.................................................................................... 
(говядина, лист винограда, рис, перец сладкий, приправы)

Манты (с рубленой говядиной)...................................
(говядина, лук, мука, приправы)

Закуска «Армянская»............................................................
(свинина, баклажан, перец слад, лук, соус Армянский, приправы)

Рагу с баклажанами  (авторская рецептура).......
(баклажан, свинина, перец сладкий, морковь, масло, зелень)

Пельмени мясные в горшочке....................................
(фарш свин/говяд, мука, яйцо, шампиньоны, лук, майонез, 
специи)

Драники со сметаной...................................................
(по старинному рецепту)

100

225/
150

270/
150

250/
150

305

255

255

225/
150

375

280

180

270

350

400

400

240

80

400

400

400

300

300

300

320

250

250

250

250

280

280

250

200



Шашлык свинина на ребре.......................................... 
п

Шашлык из свинины......................................................
(

Шашлык крылышки куриные.......................................
(

Шашлык куриный............................................................
(

Шашлык из баранины...................................................
(без кости)

Бараньи ребрышки.........................................................
(

Свиные ребрышки...........................................................

185

200

210

200

185

280

300

ГАРНИРЫ

ГОРЯЧИЕ БЛЮДА НА УГЛЯХ
гр.    руб.

450

380

320

320

450

500

450

Картофель отварной................................................... 
(со шкварками)                

Рис отварной...................................................................
(

Цветная капуста с брокколи.....................................
(

Картофель запеченный................................................
(

Овощи запеченные.........................................................

155

155

155

310

260

80

70

70

300

300

СОУСЫ
Аджика............................................................................... 
(               

Фирменный.......................................................................
(

Хрен....................................................................................
(

Горчица..............................................................................
(

Кетчуп...............................................................................

100

100

50

50

50

70

70

50

50

50



Блинчики фаршированные........................................... 
(блины, рис, курица, овощи)

Блинчики со сметаной..................................................
(

Блинчики со сгущенным молоком..............................
(.

Блинчики с медом..........................................................
(

Хлеб....................................................................................
(

Лепешка «Домашняя»....................................................
(

Лаваш «Армянский»........................................................

250

180

180

180

30

300

100

ДЕСЕРТЫ

МУЧНЫЕ БЛЮДА
гр.    руб.

250

100

100

100

3

50

50

Горячий шоколад............................................................
(                

Клубника со сливками...................................................
(

Бананы в сахарной пудре............................................
(

Лимон с сахаром............................................................
(

Лимон с сыром...............................................................(

Мед.....................................................................................

Шоколад............................................................................

60

150

150

75

130

100

шт

120

120

120

50

100

50

150



Коньяк «Арарат 3 зв.» 40% Армения....................... 
(

Коньяк «Арарат 5 зв.» 40% Армения.......................
(

Коньяк «Армянский 3 зв.» 40% Армения..................
(.

Коньяк «Армянский 5 зв.» 40% Армения..................

Водка «Финляндия»........................................................ 
(

Водка «Русский стандарт»..........................................
(

Водка «Дрова»................................................................. 
(.

Водка «Талка»..................................................................

Водка «Парламент».......................................................

Водка «Немирофф»........................................................
(

Водка «Журавли»............................................................

Водка «Кедровая»...........................................................

Водка «Пять озер».........................................................

Виски «Джек Дениелс» 40% США................................

Текила «Ольмека» золотая/белая 38% Мексика....

Джин «Гордонс» 45% Великобритания......................

Ром «Баккарди карта Бланка» 40% Мексика.........

0,5
0,05

0,5
0,05

0,5
0,05

0,5
0,05

0,5
0,1

0,5
0,1

0,5
0,1

0,5
0,1

0,5
0,1

0,5
0,1

0,5
0,1

0,5
0,1

0,5
0,1

0,5
0,1

0,5
0,1

0,75
0,1

0,5
0,1

КРЕПКИЕ АЛКОГОЛЬНЫЕ НАПИТКИ
л.    руб.

1300
130

1500
150

1300
130

1500
150

1400
280

1200
240

700
140

600
120

600
120

600
120

600
120

600
120

600
120

2500
500

2500
500

2500
333

1500
300



л.    руб.

Вермут «Мартини Бъянка» 16% Италия.................

Шампанское «Российское»............................................

«Корте Антика» бел., сух, 10,5% Италия................

«Корте Антика» крас., п/сух, 10,5% Италия..........

«Золотые небеса» бел., п/сл, 8,5% Германия.........

«Голубые небеса» бел., п/сл, 8,5% Германия..........

«Молоко Мадонны» бел., п/сл, 8,5% Германия.......

«Солето Бьянко Амабиле» бел., п/сл, 11% Италия

«Солето Бьянко Секко» бел., сух, 11% Италия........

«Алые небеса» крас., п/сл, 8,5% Германия..............

«Кадарка» крас., п/сл 8,5% Германия........................

«Солето Россо Секко» крас., сух., 11% Италия.......

«Солето Россо Анабиле» крас., п/сл, 10,5% 
Италия..............................................................................

«Бэль арш» роз., п/сл, 11% Франция..........................

«Тюве Дю Паб» роз., п/сл, 11% Франция..................

ВИНА

0,5
0,1

0,75

0,75
0,1

0,75
0,1

0,75
0,1

0,75
0,1

0,75
0,1

0,75
0,1

0,75
0,1

0,75
0,1

0,75
0,1

0,75
0,1

0,75
0,1

0,75
0,1

0,75
0,1

1000
200

500

600
80

600
80

600
80

600
80

600
80

600
80

600
80

600
80

600
80

600
80

600
80

600
80

600
80



л.    руб.

Хейникен (бутылка)........................................................

Амстел (бутылка)..........................................................

Златый Базант (бутылка)...........................................

Златый Базант Безалкогольное (бутылка)............

Златый Базант Тёмное (бутылка)............................

Златый Базант (розлив)...............................................

ПИВО

0,5

0,5

0,5

0,5

0,5

0,5

160

140

140

140

140

140



л.    руб.

«МОХИТО»................................................................
(ром, спрайт, сироп лайма, сироп Махито, лимон, лед)

«МАРГО»....................................................................
(текила, ликер Куантро, сироп лайма, шоколадный 
сироп, спрайт, лед

«БАКАРДИ»...............................................................
 (ром Бакарди, сироп лайма, сироп гренадин, сок 
яблочный, лед

«ЯГЕРМАЙСТЕР»........................................................
(ликер Ягермайстер, кола, лед)

«ТЕКИЛА САНРАЙЗ»................................................
 (текила, сок апельсиновый, сироп Гренадин, лед)

«ТОМ КОЛЛИНЗ».....................................................
(джин, сироп лайма, швепс, лед)

КОКТЕЙЛИ АЛКОГОЛЬНЫЕ

0,3

0,3

0,3

0,3

0,3

0,3

300

300

300

300

300

300



л.    руб.

Морс брусничный............................................................

Сок в ассортименте.....................................................

Пепси-кола, 7-UP.............................................................

Пепси-кола, 7-UP.............................................................

Вода питьевая газ, не газ..........................................

Вода питьевая газ, не газ..........................................

БЕЗАЛКОГОЛЬНЫЕ НАПИТКИ

1,0

1,0

0,6

1,25

0,5

1,5

250

200

80

120

40

60

Чай Хейлис листовой зеленый....................................

Чай Хейлис листовой черный.....................................

Чай пакетированный с лимоном и сахаром..........

Кофе натуральный.......................................................

Кофе Максим со сливками / с сахаром..................

Сахар..................................................................................

Лимон.................................................................................

Сливки сухие.....................................................................

Жевательная резинка...................................................

Контейнер........................................................................

Пакет.................................................................................

ГОРЯЧИЕ НАПИТКИ

0,6

0,6

0,16/
0,015

0,1/
0,01

0,16/
0,01

1 кус

1 кус

2 гр

1 шт

1 шт

1 шт

60

60

40

120

60

3

5

5

40

20

5



ПРЕЙСКУРАНТ НА ПОРЧУ ИМУЩЕСТВА
руб.

Стол...................................................................................

Стул...................................................................................

Кондиционер.....................................................................

Телевизор...........................................................................

Ваза напольная...............................................................

Ваза под цветы..............................................................

Скатерть.........................................................................

Салфетка.........................................................................

Бокал (для шампанского, вина, коньяка, пива, коктейля)

Стопка для водки..........................................................

Стакан для сока.............................................................

Графин...............................................................................

Тарелка..............................................................................

Салатник большой.........................................................

Креманка...........................................................................

Соусник..............................................................................

Ваза для фруктов..........................................................

Мылодержатель.............................................................

Сушилка для рук.............................................................

Раковина............................................................................

Смеситель........................................................................

Бумагодержатель...........................................................

Унитаз...............................................................................

Писсуар..............................................................................

8,000

5,000

50,000

25,000

5,000

1,500

2,000

200

150

100

150

200

100

300

150

100

500

1,000

6,000

3,000

1,500

500

5,000

5,000
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